TerBeke
« thermo-securise »
ses pates a 100 %

EN MARS 2007 le leader belge de la
charcuterie a equipe I'usine de Marche en
Famenne d'une machine ThermaoSecure
pour effectuer le contréle intégral de la
ligne patés. Le bilan est positif.

‘wging « les NULONS », situee
en Belgique & Marche en
Fannenme, et qui appartient au
pe Ter Beke, un des leg-
ders auropdens des pites culsinées
et de la charcuterie, est un condenss
de 'enireorise da pointe, ol 1a séourité
alimentairs tlent une grands place.
Pour preuve, llinvestissement reatise
en 2007 dans g nouveau Systéme
Luceo, ke matenel actusllemsnt ke plus
abouti en matiére de contrdle par
wvision ; et sur lequed bes développe-
mems se poursuivent. Marche en
Famenne est « un sk ploanier s,
admet Gadl Medalec respondable cam-
mercial da Luceo. C'ast « la cerise sur
Fe ghitean », quil vient en plus de I'auto-
matisation, des hautes cadences de
fin e ligne, de la maitrise générale du
process. Ter Beke pratique Ihygienes
tows les étages : salles blanches, pro-
cedures de netioyage, lux de produits
et de personnel...

Le 5ite « Les Nutons » est certifie
BRC (Eritish Retail Consartium) Global
standard au niveau supérieur pour en-
semble des lignes depuis juin 2000,
hais la centlfication IFS (ntarnational
Food Standand) est devenue, « aprés
s0m dvaittion », e standard dans le
EroLpe, précise Pascal Lattanist, Assis-
tant Qualité du groupe Ter Beke. « Nous
cherchons & comnbattre tous les dan-
gers possities | physigues, microbio-
logigues, chimigues, allerggnes », La
deémarche HACCP est poussée, icl, &
I"ewtréirme, Lusine wallonne est congus
selon quatre grands principes:

- la séparation physique des lignes
et des zones de fabrication ;

= un fluy de production basé sur la
merche &n avant: Fusine est oo

conception lingaire,

= dhes 2omnes de haute hygiéne (sal-
les blarches) au nivead du conditon-
fedmnent,

= | respect de la chaine de froid - au
fiveay des Fones d'axpedition,

Un contrble impossible
par 'operateur

Lusine de Marche en Famenne ne
febrigue que des prodults frals: d'une
part ges pités d'autre part des plats
cuigings 4 base de pites (lasagnes,
tagliatelles) ot aussi des pizzas.
Ter Beke fabrique des produits & sa
marque ainsi que des produits sous
margues de distributeurs, Une partie
de |a production est exportée princi-
palement vers les Pays-Bas et |'aAn-
Shaterre, Do) les exogences qualite ele-
vies, La solution de contrie par vision
ThermoSecurs, développée par 'en-
treprise frangaise Luceo, répondait A
Ia volonté de Ter Beke de garantr ses

Thermoseacure ?

le paramétraga.

Ligne de moulage das patés avant cuisson.

prodults & 100 % &re sir que c'ast |a
bonme étiquatte, le bon logo, que les
infarmations sur |"&tiquette (DLE, priz)
SOt Bxactes. « Toute ameyr cadie frés
cher, souligne Pascal Lattenist, Un an
aprés Uinstailation de ta machine, il
dresse un bilan plus que positif, Le
groupe Ter Beke avait déjd commencs
as'équiper avec des systdmes da vision
pour (8 contrise des Sequettes sur deus
lignes d'embaliage. Au moment o' égu-
per une nouvelle ligne, le choix s'ast
porté sur Luceo parce que ["aquipe-
mentier francais proposait ke conirdle
de soudures, Lautre raison est gue
I'usine de Marche en Famenne est pas-
see de l'encaissage manuel & l'encals-
sage automatique. Or, & hautes caden-
ces, le condrfie des défauts devient
mpossibée par un opérateur

Sur Ia chaine de fin de ligne, trods
contrdles sont effectuds sur les pdtds
embaliis: le poids, la détection des
Corps Srangers par rayons X et tous

QUESTIONS A = Pascal Lattenist
Assistant qualité de Ter Beke

Process Allmentaire: que vous & apporté la machine

| o Luceo A pensa plus loin gue o8 que Nous pouvions Imag|
ner, en matiére de contrile, Compané aux systémes de

S vishon classiques le ThermosSecure est plus ouvert. Il offre
plus de possibilités. Mals, de o fait il est un peu plus diffi-
| cile & mander. Notre objectif dans avenir est de prendre [a
| makn sur ke systéme et de pouvoir effectuer nous-mames.

PA: Le retour sur investissement est-l rapide ¥
Llintérét pour nous est surtcut d aver augments [ confiance
de nos chents. On a fait ce quil fallait faire powr garantir & 100 %
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